begegnen - genieRBen - veranstalten

ALLES AUS DEM MOSTVIERTEL

ALS APERITIF EMPFEHLEN WIR

APFEL-BIRNEN FRIZZANTE
1GLAS 2,90

MENUETT BIRNENSEKT
1GLAS 2,90

MOST- NATURSAFT- SCHNAPSSPEZIALITATEN AUS DER REGION

SPECKBIRNENMOST
sehr helles Gelb, frisch in der Nase, zarter, feiner Birnenton, erinnert an Speisebirnen, alkoholreich, wuchtig

GRUNE PICHELBIRNE
gelbe bis griingelbe Farbe, wiirziger Birnenton in der Nase, sehr voll im Korper, Gerbstoff erwiinscht,
sdurebetont, kriftig resche Gesamterscheinung, typisch nach Zitronen und Kriutern

OBSTMOST
Mischmost aus Apfeln und Birnen

SCHNAPS
BIRNE, ZWETSCHKE, KLETZENBIRNE & KRIECHERL

GENIESEN SIE UNSERE NATURSAFTE

NATURTRUBER APFELSAFT
APFEL-KAROTTENSAFT
BIRNEN-HOLLUNDERSAFT
BIRNENSAFT



begegnen - geniefen - veranstalten

VORSPEISE

SCHAFKASE — KRENTERRINE AUF BLUNZENRADL

4,90
SUPPE
APFEL - CURRYSUPPE
3,20
HAUPTSPEISEN
MOSTBRATEN VOM RIND
in feiner Dorrzwetschken-Nusssauce mit Bandnudeln und glacierten Karotten
10,20
(=3
GEBACKENES SCHWEINSKAREE MIT ERDAPFELSALAT
7,90
(=3

HUHNERBRUST MIT LAUCH — OSTERKRONFULLE AUF BIRNMOSTSAUCE
mit Kartoffelkrapferl und Zuckererbsenschoten

10,50
(3
GEGRILLTES FORELLENFILET
auf Mostrisotto
11,90
(=3
BLUNZENGROST’L MIT WARMEN SPECKKRAUTSALAT
7,20
(=3
FLEISCHLOSE HAUPTSPEISEN
KRAUTPIZOKEL (NOCKERL) AUF MOSTSAUCE
6,50

=3
BUNTER RAHM-LINSENEINTOPF
6,50



