
  

 

 

 

 

 

Ganz gleich, ob Sie ein stilvolles, traditionelles 

Ambiente vorziehen  

oder es gerne etwas beschwingter, 

 legerer vielleicht sogar lebhafter wünschen –  

in unserem abwechslungsreichen, gastfreundlichen Haus 

 finden Sie für sich genau das Richtige.  

 

 

begegnen genießen veranstalten Sie  

im Schloss Hotel Zeillern 

 

 

A la Carte Restaurant 

Kaminzimmer 

Mehrzwecksaal 

Gastgarten im Schlosshof 

Kellerbar 

Festsaal 

Wintergarten 

 

Unser Team heißt Sie recht herzlich willkommen! 

 

Annemarie Preuer  

Hotelleitung 

 

 

www.schloss-zeillern.at 

 

 



 

 

 

MOSTVIERTLER SPEZIALITÄTEN   

AUS DER SCHLOSSKÜCHE 
 

1 Glas Birnensekt  

1 Glas Apfel-Birnenmost Frizzante  

 

MOSTSCHAUMSUPPE MIT OBERSHAUBE 

UND GERÖSTETEN SCHWARZBROTWÜRFELN  
 

GEBACKENE SCHWEINSLEBER 

MIT ERDÄPFELSALAT  

 

MARINIERTES HÜHNERFILET IN MANDELKRUSTE 

AUF BLATTSALAT MIT MOSTMARINADE 

MIT BIRNEN UND NÜSSEN  

 

MOSTVIERTLER BAUERNSCHNITZEL NATUR 

(GEFÜLLT MIT ZWIEBEL, CHAMPIGNON, GESELCHTEM UND KÄSE) 

DAZU SERVIEREN WIR REIS UND KARTOFFEL  

 

MOSTBRAT’L VOM SCHWEINSSCHOPF 

MIT SERVIETTENKNÖDEL UND WARMEN SPECKKRAUTSALAT  

 

PROBIEREN SIE AUCH UNSERE HAUSGEMACHTEN MEHLSPEISEN: 
 

HAUSGEMACHTE WAFFEL 

MIT HOLLERRÖSTER ODER WEICHSELRAGOUT, 

VANILLEEIS UND SCHLAGOBERS  

 

MOSTVIERTLER APFELSTRUDEL 

VERFEINERT MIT DÖRRPFLAUMEN UND NÜSSEN  
 
 

GERNE SERVIEREN WIR IHNEN AUCH EIN GLAS MOST! 

WIR EMPFEHLEN GRÜNPICHLBIRN-, SPECKBIRN- ODER OBSTMOST! 

  

 



 

 

VORSPEISEN 

GERÄUCHERTES FORELLENFILET 

MIT OBERSKREN  
 

CARPACCIO VOM RIND MIT PARMESANSPLITTER 

AN GESCHMOLZENEN CHERRYTOMATEN   
 

VORSPEISENVARIATION 

GERÄUCHERTES FORELLENFILET & MOZZARELLATÖRTCHEN &  

ROHSCHINKEN MIT MELONE  
 

SUPPEN 

KLARE RINDSSUPPE MIT 

FRITTATEN, LEBERKNÖDEL ODER KRÄUTERSCHÖBERL  
 

KNOBLAUCHCREMESUPPE MIT OBERSHAUBE  

UND GERÖSTETEN SCHWARZBROTWÜRFELN  
 

KRESSESCHAUMSUPPE  

MIT SESAMBLÄTTERTEIGSTANGERL  
 

SCHLOSSPLATTE AB 1 PERSON MÖGLICH 

GEBACKEN 

SCHWEIN, PUTE, HÜHNERBEUGERL, CHAMPIGNONS & KÄSE, 

PETERSILIENKARTOFFELN, PREISELBEEREN, SAUCE TARTAR  

& FRUCHTSPIESS PRO PERSON  
 

GEGRILLT 

SCHWEINSMEDAILLON, HÜHNERFILET, BEIRIEDSCHNITTE, GARNELENSPIESS, 

BUTTERGEMÜSE, POMMES FRITES, REIS, KRÄUTERBUTTER, & GRILLSAUCEN

 PRO PERSON  

 

GEMISCHTER SALATTELLER ALS BEILAGE  

 



 

 

VOM GRILL & AUS DER PFANNE 
 

ZWIEBELROSTBRATEN MIT RÖSTINCHEN UND GEMÜSE  
 

SCHLOSSPFANDL 

SCHWEINSMEDAILLONS MIT PILZRAHMSAUCE 

SPÄTZLE, ERBSEN & KAROTTEN, IM PFANDL SERVIERT  
 

HÜHNERFILETSTREIFEN MARCHFELD 

IN FEINER OBERSAUCE MIT KAISERGEMÜSE 

DAZU SERVIEREN WIR KROKETTEN  
 

FILETSTEAK NATUR  

MIT KRÄUTERBUTTER ODER IN PFEFFERRAHMSAUCE  

MIT GEGRILLTEM GEMÜSE UND OFENKARTOFFELN  
 

BEIRIEDSCHNITTE ROSA GEBRATEN 

SPECKFISOLEN UND POTATOE WEDGES  
 

ZARTER TAFELSPITZ VOM MOSTVIERTLER RIND 

MIT APFELKREN, SCHNITTLAUCHSAUCE,  

ERDÄPFELSCHMARRN UND CREMESPINAT  
 

PUTENFILET MIT TOMATEN UND MOZZARELLA ÜBERBACKEN 

AUF GEMÜSERAHMNUDELN  
 

GEGRILLTES SCHWEINSRÜCKENSTEAK 

MIT GORGONZOLA GRATINIERT 

DAZU SERVIEREN WIR GRILLGEMÜSE UND POMMES FRITES  
 

AUSGELÖSTES BACKHENDEL  

MIT PETERSILIENKARTOFFELN UND PREISELBEEREN  

GEBACKENES SCHNITZEL  

VOM SCHWEIN ODER PUTE MIT PETERSILIENKARTOFFELN  

ODER MIT SCHINKEN UND KÄSE GEFÜLLT  
  

SPAGHETTI BOLOGNESE  

 



 

FISCH 
 

GEGRILLTES ZANDERFILET 

MIT MANDELBUTTER, PETERSILIENKARTOFFELN  

UND GEGRILLTEN ZUCCHINISCHEIBEN  
 

DREIERLEI VOM FISCH 

(GEGRILLTES FORELLEN-, WILDLACHS-, UND ZANDERFILET) 

AUF ZITRONENSAUCE MIT KARTOFFELN  
 

LINGUINI IN BASILIKUMPESTO 

MIT GEGRILLTEN RIESENGARNELEN  

DORSCHFILET IM PARMESANMANTEL 

MIT LAUCHRISOTTO  

 

 

FLEISCHLOSE SCHMANKERL 
 

OFENKARTOFFELN MIT GEGRILLTEM GEMÜSE &  

CHAMPIGNON, KRÄUTERRAHM   
 

GEBACKENE CHAMPIGNONS MIT SAUCE TARTAR  
 

KÄSESPÄTZLE  

MIT RÖSTZWIEBEL IM PFANDL SERVIERT  

PAPARDELLE IN OLIVENÖL 

MIT RUCOLA, PINIENKERNE UND TOMATEN  
 

KORNLAIBCHEN MIT TOMATEN UND KÄSE ÜBERBACKEN 

AUF KNOBLAUCHSAUCE MIT KARTOFFEL  

 

CREMESPINAT MIT ERDÄPFELSCHMARREN UND SPIEGELEI  

 

GEMISCHTER SALATTELLER ALS BEILAGE  

 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 



 

DORNRÖSCHEN 
PUTENSCHNITZEL MIT POMMES FRITES  

 

SCHLOSSGEIST 
1 BERNER WÜRSTEL MIT POMMES FRITES  

UND SALATGARNITUR  
 

RAPUNZEL 
SPAGHETTI MIT FLEISCHSAUCE  

 

 

HAUSGEMACHTE DESSERTS 

 

SOMLAUER NOCKERL 

MIT SCHOKOSAUCE & SCHLAGOBERS GARNIERT  

MOHR IM HEMD  

 

TIRAMISU IM GLAS MIT HIMBEERMARK   

 

EISPALATSCHINKE 

MIT HEISSEN HIMBEEREN UND SCHLAGOBERS GARNIERT  
 

 

GENIEßEN SIE AUCH UNSERE HAUSGEMACHTEN MEHLSPEISEN AUS 

DER VITRINE! 

 

GERNE VERPACKEN WIR AUCH EINE ZUM MIT NACH HAUSE NEHMEN! 

 



 

 

GAUMENFREUDEN WARM & KALT 
 

PUTENSTREIFEN AUF BLATTSALAT  

GEGRILLT MIT KARTOFFELCHIPS & CHAMPIGNONS 

ODER GEBACKEN MIT KARTOFFELCHIPS  

 

SCHLOSSTOAST 

GEGRILLTE SCHWEINSMEDAILLONS MIT KNOBLAUCHDIP,  

GEGRILLTEN SPECKSTREIFEN UND KARTOFFELSCHEIBEN 

AUF TOASTBROT SERVIERT  
 

CLUBSANDWICH GERÖSTETES CIABATTA  

MIT GEGRILLTEN PUTENFILET, GURKEN, TOMATEN BLATTSALAT 

COCKTAILSAUCE & SPIEGELEI  

KLEINES GULASCH  

 

WÜRSTL IN SAFT  

SENF & SEMMERL  

SCHINKEN KÄSETOAST  

 

SAURES RINDFLEISCH MIT KÜRBISKERNÖL  

WURSTSALAT SCHWEIZER ART ODER  MIT MAYONNAISE  

 

SCHLOSSJAUSE (GESELCHTES, SCHWEINSBRATEN, KÄSE) 

KÄSETELLER  

 

OFENFRISCHES RESCH &FRISCH GEBÄCK  


